
   



  
 

 

   

Please allow 20 minutes for preparation 

  Recommended Jain Possibility  Vegan Possibility  Allergen 

Vegetarian  Chicken  Lamb  Squid  Prawn  Fish  Egg 

 للتحضير دقيقة  20 لمدة السماح الرجاء

 الحساسية  مسببات  نباتية إمكانية  جاين إمكانيةمستحسن 

جمبريحبار  سمك بيضة ضأن لحم    نباتي دجاج 

  حساء 

Tomato Shorba Veg   شوربة  توميتو نباتي   
Minimally spiced, light and goes very well as a starter soup 

 مقبلات  كحساء جيدًا استخدامه ويمكن وخفيف التوابل قليل   

   

Coriander Soup Veg   سوب  كورياندر  نباتي 
Refreshing combination of lemon & coriander along with 
nutritious veggies Chicken   المغذية الخضار مع والكزبرة الليمون من منعش مزيج دجاج 

Seafood  سمك 
 

Sweet Corn Soup Veg   سوب  كورن  سُويت نباتي 
Sweet soup with corn nib lets & vegetables 

Chicken   والخضروات الذرة حبيبات مع حلوة شوربة دجاج 

   
 

Wanton Soup Veg   وونتون  شوربة نباتي 
Be in breakfast, lunch, or dinner, a bowl of this wonton 
soup with a juicy filling will knock your socks off Chicken   حساء من وعاء فإن ، العشاء أو الغداء أو الإفطار وجبة في كن دجاج  

 جواربك  يزيل سوف العصير من حشوة مع باللحم فطيرة

Seafood  سمك 
 

Button Mushroom Clear Soup Veg   سوب  كليار  مشروُم  بتن نباتي 
Rustic, hearty and comforting, it has all the lovely 
ingredients of a classic soup with an added woodsy flavor 
from the mushrooms 

Chicken   لشوربة الرائعة المكونات جميع على يحتوي ، ومريح لذيذ  ، ريفي دجاج  

 الفطر  من مضافة خشبية نكهة مع كلاسيكية

Seafood  سمك 
 

Broccoli Parmesan Soup  Veg   سوب  بارميسان  براوكلي  نباتي 
Creamy, delicate, and incredibly flavorful, cream of broccoli 
soup turns the humble broccoli into a delicacy    يحول يصدق لا بشكل واللذيذ  والدقيق الكريمي البروكلي حساء  

 شهي طعام إلى المتواضع البروكلي
   

Carrot Soup  Veg   سوب  كيريت نباتي 
Carrots cooked with aromatics like onions, garlic and fresh 
herbs before being puréed into a silky-smooth soup    الطازجة والأعشاب والثوم البصل مثل بالعطريات المطبوخ الجزر  

 كالحرير   ناعمة شوربة في هرسه يتم أن قبل
   

Hot & Sour Soup  Veg   سوب صور اند  هوت نباتي   
Shitake, tofu, bamboo shoots in a spicy hot and sour broth 

Chicken   وحامض  حار شراب في النار يطلق بامبو ، توفو ، شيتاكي دجاج 

Seafood  سمك 
 

Multani Shorba  Veg   مولتاني  مرق نباتي 
Dal cooked with spices to make a delicious creamy soup 

Chicken   لذيذة كريمية شوربة لعمل البهارات مع مطبوخ دال جرام دجاج 

   

Mushroom Cappuccino Soup Veg   سوب  كابيشينو  مشروُم نباتي 
A comforting, wholesome and creamy mushroom soup 
with the goodness of porcini and button mushrooms and 
subtle flavors of garlic and pepper 

Chicken   شوربة ، لذيذة كريمية شوربة لعمل التوابل مع مطبوخ دال غرام دجاج 

  الثوم ونكهات والفطر البورسيني خيرات مع  ، صحية كريمية فطر

    اللذيذة  والفلفل
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 شات 

Pani Puri    بوري  باني 
Mini balloons of fried dough served with [yellow peas / 
potato], tangy dip & drink sauce    

/   الصفراء البازلاء] مع تقدم المقلية العجينة من صغيرة بالونات

 ومشروب  منعشة صلصة ،[ البطاطا 

Dahi Batata Puri     دهي بطاطا بوري 
Crispy puffs stuffed with mashed potato, chilly & sweet 
sauce topped with yoghurt & tomatoes  

 
 

  حلوة وصلصة حار فلفل ، مهروسة بطاطا محشوة مقرمشة فطائر

 والطماطم  بالزبادي مغطاة

Bhel Puri [Dry / Wet]    بوري بهيل 
Puffed rice mixed with mashed potato, chopped onions, 
tomatoes, coriander and gram crisp vermicelli    

  ،  طماطم ، مقطع بصل مهروسة، بطاطس مع ممزوج منتفخ أرز

 مقرمشة شعيرية جرام و كزبرة

Sev Batata Puri    بوري بطاطا سيف 
Crunchy, tangy, hot and sweet flavors topped with potato 
and gram crisp vermicelli    

 جرام و بالبطاطا مغطاة وحلوة حارة منعشة،  مقرمشة، نكهات

 مقرمشة  شعيرية

Masala Puri [Dry / Wet]     مسالاه بوري 
Crushed puris topped with hot ragda and sweet sauces 

   
 الحلوة  والصلصات الساخنة بالرجدة مغطاة مطحون بيوريس

Raj Kachori     كتثوري راج 
Big sized crisp balloon stuffed with potato & sprouts 
served with yoghurt & chutney    

 الحلوة  والصلصات الساخنة بالرجدة مغطاة مطحون بيوريس

Bhalla Papdi Chaat     شاتبهلا بابدي 
Crisp flour cakes topped with curd, sprouts & lentil 
dumplings served with chutney    

 العدس زلابية ، براعم ، الرائب باللبن  مغطى مقرمش دقيق كعك

 الصلصة مع تقدم

Dahi Papdi Chaat    شات بابدي  داهي 
Broken crisp flour fried cakes topped with sprouts and 
potato served with hot and sweet sauces    

 مع يقدم والبطاطا بالبراعم مغطاة مكسورمقلي مقرمش دقيق كيك

 وحار  حلو صوص

Dahi Bhalle    بهالي   داهي 
2 Balls of split black lentils served with yogurt, hot and 
sweet sauces    

 حار وصوص الزبادي مع يقدم المجروش  الأسود  العدس من كرة 2

 وحلو 

Dahi Kachori Chaat    كتثوري شات  داهي 
Deconstructed dal kachori served with yoghurt, hot & 
sweet sauces    

 والحلوة  الساخنة والصلصات الزبادي مع يقدم مفكك دال كتثوري

Aloo Tikki Choley    تشولي  تيكي ألو 
Chole tikki chaat, a lip smacking north Indian chaat 

   
 الهند  شمال شات تضرب شفة شات، تكا شولي

Samosa Choley    تشولي سمبوسة 
Broken Samosa Served With Spiced Chickpeas, Yoghurt & 
Delicious Sauces    

 اللذيذة  والصلصات واللبن المتبل الحمص مع تقدم مكسورة سمبوسة

Ragda Pattice    باتيز  راجدا 
Mashed potato patty topped with yellow peas curry, 
delicious sauces and topped with onion and crunchy gram 
vermicelli 

   
  والصلصات الأصفر بالكاري مغطاة مهروسة بطاطس قرص

 مقرمشة  شعيرية جرام و بالبصل ومغطاة اللذيذة

Mirchi Chaat    ميرتثي شات 
Potato stuffed jalapeno pepper served with spiced 
chickpeas & delicious sauces    

 والصلصات المتبل الحمص مع يقدم بالبطاطا محشي هلابينو فلفل

 اللذيذة 
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  المبتدئين 

Pita Pockets Falafel   بوكيتس  بيتا فلافيل  
Get a little Greek this week with these zesty fully-loaded 
pita breads Lamb   لحم 

  اللذيذ  البيتا خبز مع الأسبوع  هذا اليونانية من القليل على احصل

 بالكامل  المحمّل

Tacos Veg   تاكوذ  نباتي 
Traditional Mexican food consisting of corn-based 
tortilla topped with a filling garnished with 
salsa, guacamole & sour cream 

Chicken   الذرة من المصنوعة التورتيلا من يتكون تقليدي  مكسيكي طعام دجاج 

 الحامضة والقشدة والجواكامولي بالصلصة مزينة بحشوة مغطاة

Lamb   لحم 
 

Crispy Lamb Tamasha Style    لأامب كريسبي  
Tender version of a popular Dongbei stir-fry of lamb with 
dried chilies, made fragrant and crunchy  

 الحار الفلفل مع دونغبي المشهور الضأن لحم من طرية نسخة  

 ومقرمش  معطر ، المجفف

Mutton Ki Galouti     غلاواتي  كي مطن 
Soft and juicy minced mutton kheema mixed along with 
Indian spice powders served along with mint chutney   

  مساحيق مع ممزوجة وخيمة وعصير طري مفروم ضأن لحم  

 النعناع  صلصة مع تقدم الهندية التوابل

Mutton Seekh Kebab    غلاواتي  كي مطن 
Mughlai delicacy prepared with minced mutton, onions 
and a blend of spices  

 والبصل المفروم الضأن لحم من المحضر الشهي موغلاي طبق  

 التوابل من ومزيج

Chicken Lollipop    لأوليبوب  شيكين 
Finger licking Indo-Chinese appetizer where a frenched 
chicken drumette is batter fried until crisp  

  حتى مقلي دجاج طبل تقلى حيث صينية هندية مقبلات الأصابع لعق  

 مقرمشة  تصبح

Truffle & Cauliflower Risotto      ترافيل اند كوليفلاور ريسوتو 
Cauliflower gently sautéed until brown with the earthiness 
of truffles and shaved parmesan cheese  

 وجبن الكمأ تربة مع بنيّ  لونه يصبح  حتى بلطف القرنبيط يُقلى  

 المبشور البارميزان

Jamaican Jerk Chicken    شيكين  باربىقيو  غريللد 
Served with Citrus mayo is the best jerk chicken ever. It's 
fragrant, fiery hot and smoky all at once  

  إنه. الإطلاق على دجاجة أفضل هو الحمضي المايونيز مع يقدم  

 واحدة  دفعة ومدخن ناري حار ، عبق

Spring Rolls Veg   سبرينغ رولز  نباتي 
Crisp pastry sheets filled with Asian style Veggies / Chicken 
Seasoned with Aromatic Sauces served with sweet chili dip Chicken   دجاج 

/  الآسيوية الطريقة على بالخضار محشوة مقرمشة  معجنات رقائق

 الحلو الفلفل صلصة مع تقدم عطرية بصلصات متبل دجاج

Mushroom    فطر  

Chili Basil Paneer   بىصيل شيلي 
Classic stir-fry dish made with chicken/prawns cooked with 
chili peppers, garlic, and shallots seasoned with a sweet 
and salty sauce and finished with fresh basil 

Chicken   مع المطبوخ الجمبري/  الدجاج من مصنوع مقلي كلاسيكي طبق دجاج  

  وينتهي ومالحة حلوة بصلصة المتبل والكراث والثوم الحار الفلفل

 قريدس   Prawns الطازج بالريحان

Afghani Murgh Full   عفغاني موُرغ  كامل 
A creamy and thick marination made with cashews, curd, 
and cream Half  نصف 

 والقشدة  الرائب واللبن الكاجو من مصنوعة وسميكة كريمية تتبيلة
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Fully Loaded Nachos Veg   فوُلي لوديد ناثوذ  نباتي 
Tortilla chips drizzled with cheese sauce, white beans and 
application of sour cream & guacamole may sound like 
overkill, but there's a method to this madness 

Chicken   والفاصوليا الجبن بصلصة الممزوجة التورتيلا رقائق تبدو قد  دجاج  

 ، مبالغة وكأنها والجواكامولي الحامضة الكريمة وتطبيق البيضاء

    الجنون  لهذا طريقة هناك ولكن

Grilled Barbeque Chicken     شيكينغريللد باربىقيو 
It’s classic, it’s simple, & it’s always a crowd-pleaser. Chicken cooked slowly 
on the grill and slathered with a lovely barbecue sauce 

 على  ببطء مطبوخ دجاج. للجمهور ممتعاً يكون ما ودائمًا ، بسيط إنه ، كلاسيكي إنه 

 اللذيذة  الباربكيو بصلصة ومغطى الشواية

Habanero Style Paneer  هابانيروُ ستـايل  بنير 
With habanero imagine yourself with steam coming out of 
your ears and sweat dripping off your face, but we’ve 
removed the seeds and infused with a sweet burst 

Chicken   من يقطر والعرق أذنيك من يخرج بخار  مع نفسك تخيل هابانيروُ  مع دجاج  

 حلو انفجار في ونقعنا البذور أزلنا لكننا ، وجهك
   

 

Salt & Pepper Tofu   سولت & بيبار التوفو 
Wok fried spices and vegetables are mixed with tofu / 
chicken / prawns to create the ultimate combination of 
salt, spice and crunch 

Chicken   الدجاج/  التوفو مع الووك في المقلية والخضروات البهارات خلط يتم دجاج  

 والقرمشة والتوابل الملح من مثالي مزيج على للحصول القريدس /

Prawns   قريدس 

Harissa Chicken w/Mustard Honey  مستارد هوني ويت شيكين هريسا    
Harissa Chicken has just enough heat and spice to keep it interesting, but not 
so much to overpower it. Exciting flavors of North Africa drizzled with Honey 
mustard dip 

  للتغلب كثيرًا ليس ولكن ، ممتعاً لإبقائه والتوابل الحرارة من يكفي ما لديه الهريسة دجاج 

 بالعسل  الخردل صلصة مع  إفريقيا لشمال مثيرة نكهات. عليه

Wok Tossed Chicken w/Dried Red Chili     شيلي درايد ريد ويت واك طوسد ثيكين 
Tender sliced chicken, dried red Chilies, a playful balance of flavor and 
texture 

 والقوام  النكهة بين  مرح توازن ، مجفف أحمر فلفل ، طرية دجاج شرائح 

Murgh Banjara Kebab    بنجارا كباب  موُرغ 
Slow cooked chicken skewers, fresh ground spices, inspired by nomadic life  البدوية الحياة من مستوحاة ، طازجة مطحونة بهارات ، بطيئة مطبوخة دجاج أسياخ 

Murgh Gilafi Seekh Kebab     موُرغ غيلافي سيخ كباب 
Most popular cylindrical shaped kebab made by using minced meat, 
marinated with spices 

 بالبهارات  والمتبل المفروم اللحم من مصنوع الشكل الاسطواني الكباب أنواع أشهر 

Tandoori Sholay  Paneer  شولى  تندوري بنير   
Super-Hot, tender, stuffed cubes of paneer / chicken 
skewered with crunchy veggies grilled to perfection Chicken   دجاج 

 المقرمشة الخضار مع محشوة  ، طرية ، حارة دجاج/  بانير مكعبات

 وجه  أكمل على المشوية

Koliwada Chicken   كوليوادأ دجاج  
Maharashtra's delicious snack where fish/chicken is cut 
and marinated in a thick batter of chili paste. Fish  سمك 

/  السمك تقطيع يتم حيث ماهاراشترا ولاية في لذيذة خفيفة وجبة

 . الحار الفلفل معجون من سميك خليط في وتتبيله الدجاج

Malai Tikka Paneer  تيكاملاي  بنير 
A popular mildly spiced delicious variety of tikka served 
with a layer of clotted cream Chicken   من طبقة مع تقدم ولذيذة معتدل بشكل متبلدة التكا من شهية تشكيلة دجاج  

 المتخثرة  الكريمة

Fish  سمك 

Murgh Noorani Seekh Kebab     موُرغ نوُراني سيخ كباب 
Lucknow’s delicacy; Noorani Seekh Kebab is low-fat minced chicken 
marinated in herbs and ginger garlic paste 

 الثوم ومعجون بالأعشاب متبل الدسم قليل مفروم دجاج هو لكناو من كباب سيخ نوراني 

 والزنجبيل

Tangdi Chicken    شيكيني دتنغ 
A perfect starter to any dinner party, these chicken drumsticks are soft and 
succulent coated with a host of spices 

 من بمجموعة ومغطاة وطرية ناعمة هذه الدجاج أفخاذ  ، عشاء حفل لأي مثالية بداية 

 التوابل 

Peshawari Chicken      شيكينبيشاواري 
Melts in the mouth, chicken mixed with fresh Cream and char-grilled  الفحم  على ومشوي الطازجة بالكريمة ممزوج دجاج ، الفم في يذوب 
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Tandoori Chicken Full   شيكينتندوري  كامل 
Full chicken with bone marinated in our tandoori spices 
roasted in clay oven emitting earthy flavors of tandoor Half  نصف 

  بالفرن مشوية التندوري ببهارات متبله العظم مع كاملة دجاجة

 التندور  من ترابية نكهات منها تنبعث الطيني

Butter Garlic Prawns    برونس  غارليك بتار 
Pan grilled prawns tossed in molten butter with garlic   الثوم مع بالزبدة مغموس مشوي روبيان 

Butterfly Prawns    برونس  فلاىبتار 
Well-seasoned large prawns coated with bread crumbs and fried to golden 
perfection 

  
 الذهبي الكمال إلى ومقلي الخبز بفتات مغطى جيداً  متبل كبير روبيان

Chipotle Prawns w/Pineapple Omlette     اوملية  أبيل باين ويت برونس  ثيبوتلى 
Mexican style marinated shrimps in smoke-dried ripe chili popped on the grill 
served with pineapple salsa omlette 

 الشواية على الناضج بالدخان مجفف هالابينو في المكسيكية الطريقة على متبل روبيان 

 الأناناس  أومليت صلصة مع يقدم

Parsley Capers Marinated Grill Prawns    برونس  غريل   مارينيتيد كيبرز بارسلي 
Mediterranean flavored butter bastes these prawns as they are cooked with 
parsley capers 

 البقدونس مع  طهيه يتم حيث القريدس هذا على تتغذى المتوسط الأبيض البحر زبدة 

Prawns on Toast w/Chili Oil     اويل  شيلي  ويت توست اون  برونس 
Slices of bread with a whizzed up prawn & chili oil mixture fried to perfection  الكمال إلى مقلية الحار الفلفل وزيت المخفوق الجمبري من  مزيج مع الخبز من شرائح 

Steamed Prawns w/Burnt Garlic     غارليك  بُرنت   وية توسد  برونس  ستيميد 
Succulent steamed prawns in soy broth topped with burnt garlic & spring 
onions 

 الأخضر والبصل المحترق بالثوم مغطى الصويا مرق في البخار على مطهو روبيان 

Lasooni  Broccoli   لأسوني بروكلي 
Broccoli / Fish / Prawns marinated with hung curd and 
garlic paste, grilled to perfection Fish  مشوي ، الثوم ومعجون الرائب باللبن متبل روبيان/  سمك/  بروكلي سمك 

 الكمال  إلى

Prawns   قريدس 

Tandoori Prawns     برونس تندوري 
The amalgamation of ingredients and prawns grilled to perfection makes this 
dish a perfect treat for taste buds 

 
 

  الطبق هذا يجعل مثالي بشكل المشوي والقريدس المكونات اندماج إن

 التذوق  لبراعم مثالياً علاجًا

Burnt Garlic Fried Squids     سقُيدز فرايد غارليك  بُرنت 
Crisp fried squids tossed with tantalizing burnt garlic & bell peppers   الحلو  والفلفل المحترق بالثوم مغمس مقرمش مقلي حبار 

Peri Peri Fish Fingers     بيري بيري فيش فينغرز 
Crumb coated, fried till crispy and crunchy making it a perfect appetizer for Dinner 
Parties 

 مثالية مقبلات يجعلها مما ومقرمشة مقرمشة تصبح  حتى مقلية ، الخبز بفتات مغطى

 العشاء لحفلات

Kalimiri Fish Tikka     كاليميري فيش تيكا 
Fresh tender boneless fish marinated in hung curd, rare spices especially crushed black 
pepper corns and barbecued in a clay oven 

 حبات خاصة نادرة بهارات ، المعلق الرائب اللبن في متبل العظم منزوع طازج سمك

 الصلصال من فرن في والمشوية المطحونة الأسود  الفلفل

Bruschetta     وشيطأبر 
Sun dried tomatoes with garlic, basil, olive oil, and vinegar, served on toasted slices of 
French bread 

 الخبز من محمصة شرائح على تقدم وخل زيتون وزيت وريحان ثوم  مع مجففة طماطم

 الفرنسي 

Cajun Jalapeno Cheese Croquettes      كروكيتس كاجون الابينو شيز 
Filled with Cajun spices, stuffed peppers and gruyere cheese, these croquettes are 
something special 

 مميز شيء هي الكروكيت هذه ، جروير وجبن المحشو والفلفل الكاجون بتوابل مليئة

Crispy Toasty Garlic Bread Plain  بريد كريسبي توستي غارليق  عادي 
Minced fresh garlic, sprinkled with parsley is the key to 
these flavor-packed crusty slices Cheese   الشرائح لهذه المفتاح هو البقدونس رش  مع ، المفروم الطازج الثوم جبنه 

 بالنكهة  المليئة المقرمشة

   

  



  
 

 

   

Please allow 20 minutes for preparation 
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جمبريحبار  سمك بيضة ضأن لحم    نباتي دجاج 

  المبتدئين 

Hara Bhara Kebab      حرا بهرا كباب 
Gluten-free spinach potato peas patties filled with a burst of Indian flavors are super 
addictive! 

 الهندية النكهات من بمجموعة والمليئة الغلوتين من الخالية والبازلاء البطاطس فطيرة

 ! كبير بشكل الإدمان تسبب
 

Crispy Lotus Stem In Honey Chili        كريسبي لوتس ستيم يب حني شيلي 
Crisp Fried Lotus Stem tossed with chilies, drizzled with honey boosts the palate الذوق يعزز بالعسل ومغطى الحار بالفلفل مغموس مقرمش مقلي لوتس جذع 

Loaded Fries      فرايز لؤديد 
Crunchy & crispy fries topped with melted cheese, onions, sliced jalapenos and cool sour 
cream 

 والكريمة الهالبينو وشرائح والبصل الذائب بالجبن مغطاة ومقرمشة مقرمشة بطاطس

 الباردة  الحامضة

Hummus Platter      حوموُس بلاتر 
Quintessential middle eastern dip made from chickpeas, tahina & spices, super smooth 
& creamy, served with falafel bullets, lavash & soft home - made pita bread 

  ودسم للغاية ناعم ، والتوابل والطحينة الحمص من مصنوع مثالي أوسطي شرق غموس

 الطري البيتا وخبز واللافاش الفلافل رصاص  مع يقدم ،
 

Quesadilla Veg   كويساديلا بانير 
Mexican dish consisting of tortilla sheets filled with cheese, 
[veggies/chicken/prawns] cooked on a griddle served with 
sour cream, guacamole & chipotle salsa 

Chicken   وات دجاج ن ]خضن  طبق مكسيكي يتكون من أوراق تورتيلا مملوءة بالجب 
ي[ مطبوخة على صينية تقدم مع القشدة     دجاج   جمب 

 قريدس   Prawns الحامضة والجواكامولي وصلصة الشيبوتل 
 

Kung Pao Potato   كنغ بأو  بطاطا 
Popular stir fry sauces in Szechuan cuisine with a balance 
of soy, Sichuan pepper & roasted peanuts; a delicious 
combination of spicy, sweet & sour 

Paneer   فول توازن مع سيشوان مطبخ في الشعبية السريع القلي صلصات بانير 

 من لذيذ  مزيج ؛ المحمص السوداني والفول  سيتشوان وفلفل الصويا

    والحامض والحلو التوابل
 

Lai Style Mushrooms     ي ستايل مسروُمسلا 
Malaysian-style sambal prepared with fresh & dried red chilies with strong notes of 
garlic & shallots sautéed with mild but crunchy mushrooms 

 مكونات مع والمجفف الطازج الأحمر الفلفل من محضر الماليزية الطريقة على سامبال

 مقرمش  ولكن خفيف فطر مع المقلي والكراث الثوم من قوية
 

Mac ‘n’ Cheese Balls      شيز بولز  انماك 
A comfort classic that everyone will be fighting for! Crisp on the outside yet so soft, 
creamy and cheesy on the inside 

 كريمية ، جداً طرية لكنها الخارج من مقرمشة! الجميع أجله من سيقاتل مريح كلاسيكي

 الداخل  من وجبنة
 

Pav Bhaji Fondue     سويز فونديو باف بهاجي 
Smart combination of veggies, cheese, cream & pav bhaji masala into a richly flavored 
dip, served with croutons 

ي بالنكهة 
ي غمس غنن

ي ماسالا فن ن والكريمة وباف بهاج   ،مزي    ج ذكي من الخضار والجب 
ن المحمص   يقدم مع الخب 

Punjabi Tikka Paneer   بنجابي بانير تيكا  بانير 
Popular Punjabi recipe consisting of paneer / chicken / fish 
marinated with Indian spices grilled with smokey flavor 
that is mild, satisfying & authentic Amritsari style 

Chicken   متبل سمك/  دجاج/  بانير من تتكون شهيرة بنجابية وصفة دجاج  

  وأصلية ومرضية معتدلة مدخنة بنكهة المشوية الهندية بالبهارات

 سمك  Fish أمريتساري  بأسلوب

Reshmi Tikka Paneer   ريشمي تيكا بانير 
Juicy, melt in the mouth seasoned with yogurt, almonds, 
heavy cream and spices. The tikka(s) are cooked on high 
heat for a charred taste 

Chicken   الثقيلة الكريمة ، اللوز ، بالزبادي متبل الفم في تذوب ، طرية دجاج  

 متفحم لمذاق عالية نار على التكا طهي يتم. والتوابل

   
 

Sizzling Tandoori Platter  !! Veg   سيزلينغ تندوري بلاتر نباتي !! 
Mix of our signature kebabs arranged on a sizzling platter 
served with a delicious naan, salad and mint sauce  Non-Veg  صلصة مع  يقدم حار طبق على مرتب لدينا المميز الكباب من مزيج نباتي  غير  

 اللذيذة  والنعناع والسلطة النان
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 سلطة 

Caesar Salad Veg   سيزار سالاد نباتي 
A great caesar salad recipe like this one gets its swagger 
from cold and crisp greens, a creamy and briny dressing, 
and freshly made croutons 

Chicken   اختياراتها على تحصل الوصفة هذه مثل  رائعة قيصر سلطة وصفة دجاج 

 والخبز ، والمالحة الكريمية والتتبيلة ، والهشة الباردة الخضار من

 سمك  Seafood .الطازج المحمص
 

Quinoa Toss Salad   قينوا توس سالاد 
A whole-grain protein bowl is the perfect solution for when lunch needs to 
be quick and tasty, filling, and healthy, also a great side dish to any meal  سريعاً يكون أن إلى الغداء يحتاج عندما الأمثل  الحل هو الكاملة الحبوب بروتين وعاء 

وجبة  لأي رائع جانبي طبق أنه كما ، وصحياً ومليئاً ولذيذًا  
 

Tandoori Salad  تندوري سالاد 
Sweet-tangy tomatoes, crunchy cucumbers and piquant onions form the 
basis of this simple kachumber salad  

  كاشومبر سلطة أساس اللاذع والبصل المقرمش والخيار المنعشة الحلوة الطماطم تشكل

هذه  البسيطة  
 

Mexican Tex Mex Salad  Veg   ميكسيكن تيكس ميكس سالاد  نباتي 
Filled with crunchy romaine lettuce, corn, black beans and 
more. The taco-flavored ranch dressing finishes it off to 
perfection! 

Chicken   السوداء والفاصوليا والذرة المقرمش الروماني بالخس محشو دجاج  

 !الكمال إلى تنهيها التاكو بنكهة الرانش صلصة. والمزيد 

Seafood  سمك 
 

Som Tam Salad Veg   سوم تام سالاد نباتي 
popular Thai salad featuring green papaya and a spicy chile 
pepper dressing exploding with multitude of flavors Chicken   الحار الفلفل وصلصة الخضراء بالبابايا تتميز شهيرة تايلاندية سلطة دجاج 

 النكهات من العديد  مع

Seafood  سمك 

 

Green Salad   غرين سالاد 
The best salad for mixed greens or whole heads  الكاملة  الرؤوس أو المختلطة للخضروات سلطة أفضل  

 

Yoghurt   يوغارت 
A product resulting from milk by fermentation  بالتخمير  الحليب عن ناتج منتج  

 

Vegetable Raita  رايتا   ويجيتيبئل  
An indian yoghurt sauce with tomato, cucumber, mint & cilantro, cooling & 
refreshing, suited with spicy indian dishes to cool the palate  ومناسب ومنعش بارد  ، والكزبرة والنعناع والخيار الطماطم مع الهندي الزبادي صوص 

الحنك  لتبريد  الحارة الهندية الاطباق مع  
 

Karari Masala  كراري ماسالا 
Crispy roomali roti, a poppadum shaped in bowl, a feast for 
the eyes and a gastronomic treat to dip in green chutney Cheese   للعيون وليمة ، وعاء شكل على بوبادوم ، مقرمش  رومالي روتي جبنه 

 الخضراء الصلصة في للغطس  تذوق ووجبة
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 زلابية 

Coriander Dumpling
*

 Veg   دمبلينغ كورياندر نباتي
*

  
Fun, inventive way to get your daily dose of veggies | 
chicken | seafood whole. Healthy ingredients steamed in 
the form of great comfort food 

Chicken   الخضار من اليومية جرعتك على للحصول ومبتكرة ممتعة طريقة دجاج  |

 شكل على مطبوخة صحية مكونات. كلها البحرية المأكولات|  دجاج

 سمك  Seafood مريح  طعام

 

Corn & Water Chestnut Dumpling
*

كورن اند واتر شيستنات دمبلينغ  
*

  
 

Crystal Vegetable Dumpling
*

كريستال ويجيتابل دمبلينغ  
*

  
Deliciously simple. A light wrapper holds a medley of vegetables and spices   والتوابل  الخضار من مزيج على يحتوي خفيف غلاف. وبسيط لذيذ  

 

Mushroom Dumpling w/Porcini Cream
*

مشروم دمبلينغ ويت بورسيني كريم  
*

  
For the ultimate umami flavor, these delicious mushroom dumplings feature 
shitake, black fungus & porcini mushroom cream  

  الفطر بكريمة هذه اللذيذة الفطر فطائر تتميز ، المطلقة أومامي نكهة على للحصول

وبورسيني وبلاكفونغس شيتاكي . 
 

Pan Fried Gyoza
*

بان فرايد غيوزا   
*

  
Japanese Style Half Moon Shaped Dumplings, Juicy on the inside, crispy and 
golden brown on the outside  

 وبنية مقرمشة ، الداخل من طرية ،  قمر  نصف شكل على اليابانية الطريقة على زلابية

الخارج من ذهبية  
 

Chive Dumpling
*

 Veg   شايو دمبلينغ نباتي
*

  
Flavorful dumplings filled with veggies | meet, added with 
garlic chives to add a refreshing crispiness to compliment 
the delicate flavor 

Chicken   لإضافة المعمر الثوم مع يضاف|  بالخضار محشوة لذيذة زلابية دجاج  

 الرقيقة  النكهة لتكمل منعشة مقرمشة

Seafood  سمك 

 

Chicken & Prawns Shu Mai
*

شيكين اند براونس شو ماي   
*

  
A classic Cantonese dim sum dumpling dish that's nothing short of flavor, 
juiciness and generosity!  والكرم والعصارة النكهة ينقصه  لا سوم ديم كلاسيكي كانتونيز زلابية طبق ! 

 

Poached Chicken in Soy & Chili Oil Broth
*

براوط عيل شيلي  اند صوئ ين شيكين باوشد  
*

  
 

Chicken & Chili Oil Dumpling
*

شيلي عيل دمبلينغشيكين اند   
*

  
 

Seafood Dumpling w/Ginger & Chili Oil
*

سي فود دمبلينغ ويت جينجار اند شيلي عيل  
*

  
 

Prawns Har Gow Dumpling
*

براونس حار غاو دمبلينغ   
*

  
A true yum cha dim sum favorite. Har Gow are served steamed and filled 
with juicy, flavorful Prawns meat wrapped in crystal dumpling skin   اللذيذ  الجمبري بلحم ومليء البخار حار غاو على  تقديم يتم ديم سم حقيقي مفضل  

 الكريستالي  الزلابية بجلد  والملفوف

* Portion Size: 08 Pieces  *قطعة  08: الحصة حجم 
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Small 

[ 08 Inch ] 
Medium 
[ 10 Inch ] بيتزا 

Margherita Pizza   بيتزا مارغحاربتا 
Mozzarella cheese, basil, black olives, pizza sauce بيتزا صلصة ، اسود زيتون ، ريحان ، موتزاريلا جبنة  

Ultimate Cheese  ت تشيزعلتيمي 
Plenty of cream cheese, mozzarella, cherry tomatoes, basil والريحان الكرزية والطماطم الموزاريلا وجبن الكريمي الجبن من الكثير  

Garlic Mushroom  مشروم غارليق  
Mushrooms, green peppers, garlic sauce ثوم صوص ، أخضر فلفل ، مشروم  

Farm House  حاوز  فارم 
Baby corn, broccoli, zucchini, onions, green peppers, jalapeno peppers, pizza sauce بيتزا صوص ، هالابينو فلفل ، أخضر فلفل ، بصل ، كوسة ، بروكلي ، صغيرة ذرة  

Veg. Exotica  يكزوتيقا  فيج 
Cherry tomatoes, artichoke, mushrooms, red peppers, black olives, onions, mozzarella, 
spinach alfredo sauce 

ألفريدو سبانخ صوص ، موزاريلا ، بصل ، أسود زيتون ، أحمر فلفل ، مشروم ، خرشوف ، كرزية طماطم  

Mexican   ميكسيكان 
American corn, tortilla chips, red peppers, yellow peppers, jalapeno peppers, tomato 
salsa, mexican sauce, cheese drizzle 

 ، مكسيكية صلصة ، طماطم صلصة ، هالابينو فلفل ، اصفر فلفل ، احمر فلفل ، تورتيلا رقائق ، امريكية ذرة

جبنة رذاذ  

Tandoori Paneer  بنير  تندوري 
Paneer tikka, sliced onions, green peppers, tomatoes, tandoori sauce تندوري صوص ، طماطم ، أخضر فلفل ، بصل شرائح ، تكا بانير  

Chicken Pepperoni   بيباروني شيكين 
Chicken pepperoni, basil, mozzarella cheese, pizza sauce بيتزا صلصة ، موزاريلا جبنة ، ريحان ، بيبروني دجاج  

Chicken Super Supreme   سوبريم سوبر شيكين 
Chicken pepperoni, grilled chicken, mushrooms, onions, green peppers, black olives, 
mozzarella cheese, pesto sauce 

بيستو صوص ، موتزاريلا جبنة ، أسود زيتون ، أخضر فلفل ، بصل ، مشروم ، مشوي دجاج ، بيبروني دجاج  

Chicken Fajita   فجيتأ  شيكين 
Chicken fajita, tomatoes, onions, spring onions, mozzarella cheese, pizza sauce بيتزا صوص ، موزاريلا جبنة ، أخضر بصل ، بصل ، طماطم ، دجاج فاهيتا  

Cheesy Chicken  شيكين  شيزي 
Plenty of mozzarella, grilled chicken, green peppers, onions, tomatoes, pizza sauce بيتزا صلصة ، طماطم ، بصل ، أخضر فلفل ، مشوي دجاج ، موتزاريلا  

Spicy Chicken Ranch  رانش يكين ش سبايسي 
Grilled chicken, tomatoes, mushrooms, jalapeno peppers, pizza sauce, peri peri drizzle دجاج مشوي ، طماطم ، مشروم ، فلفل هلابينو ، صلصة بيتزا ، صوص بيري بيري 

Chicken Tikka   تيكا  شيكين 
Chicken tikka, red peppers, yellow peppers, cheddar, mozzarella cheese, tikka sauce دجاج تكا ، فلفل أحمر ، فلفل أصفر ، شيدر ، جبنة موتزاريلا ، صوص تكا 

BBQ Chicken   شيكين باربيقو 
Grilled chicken, onions, basil, mozzarella, barbeque sauce  دجاج مشوي ، بصل ، ريحان ، موتزاريلا ، صوص باربيكيو 

Chicken Overload   وداوفرل شيكين 
Grilled chicken, chicken sausage, barbeque chicken, pizza sauce دجاج مشوي ، نقانق دجاج ، دجاج باربيكيو ، صلصة بيتزا 

Mediterranean Shrimp Lovers   لورز  شريمب ميديترينيعن 
Shrimps, tomatoes, black olives, garlic, green peppers, mozzarella cheese, pizza sauce ، فلفل اخضر ، جبنة موتزاريلا ، صوص بيتزا  جمبري ، طماطم ، زيتون اسود ، ثوم  

Pulled Lamb  لامب بوللد  
Succulent Lamb, red peppers, yellow peppers, tomato sauce, brown sauce, mozzarella 
cheese 

 لحم ضأن ، فلفل أحمر ، فلفل أصفر ، صلصة طماطم ، صوص بني ، جبنة موزاريلا
 

 

 

  

PAN CRUST HAND STRETCHED [+5] THIN ‘n’ CRISPY CHEESE BURST [+5] 
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 باستا 

Alfredo Pasta
*

 Veg   الفربدو باستا نباتي 
*

 
Creamy, dreamy, rich & elegant pan sauce made from 
butter & parmesan cheese Chicken   وجبن الزبدة من مصنوعة وأنيقة وغنية حالمة كريمية البان صلصة دجاج 

 البارميزان 

Prawns   قريدس 

  

Pink Sauce Pasta
*

 Veg   سوس باستابينق  نباتي 
*

 
A unique creamy and tasty pasta recipe made with a 
combination of red and white sauce Chicken   مزيج من مصنوعة نوعها من فريدة ولذيذة كريمية مكرونة وصفة دجاج  

 والبيضاء الحمراء الصلصة من

Prawns   قريدس 

  

Arrabbiata Pasta
*

 Veg   ارراببياتا باستا نباتي 
*

 
A classic Italian recipe made of a fiery and spicy tomato 
sauce tossed with pasta Chicken   مع الحارة الطماطم صلصة من محضرة كلاسيكية ايطالية وصفة دجاج 

 المكرونة

Prawns   قريدس 

  

Creamy Paprika Pasta
*

 Veg   بابريكا باستاكريمي  نباتي 
*

 
Creamy and deliciously spicy, pasta tossed in smokey hot 
paprika infused creamy alfredo Chicken   المدخن الحلو بالفلفل مغموسة ، حارة ولذيذة كريمية معكرونة دجاج  

 ألفريدو  وكريمة

Prawns   قريدس 

  

Sriracha Cheese Pasta
*  

 Veg   باستا تشيز سريراتشا نباتي 
*

 
Cheddar cheese blended with the Thai classic, hot sriracha 
sauce in rich alfredo sauce, topped on pasta of your choice Chicken   صلصة ، الكلاسيكي التايلاندي بالصوص ممزوجة شيدر جبنة دجاج  

  من باستا مغطاة ، الغنية الفريدو صلصة في الحارة سريراتشا

 قريدس   Prawns اختيارك

  

Pesto Pasta
*

 Veg   بيستو باستا نباتي 
*

 
Traditional pesto is a thick, green sauce that tastes bright 
and herby from the basil; salty and rich from the cheeses 
and pine nuts 

Chicken   مشرق طعمها كثيفة خضراء صلصة هي التقليدية البيستو صلصة دجاج 

 والصنوبر بالجبن وغنية مالحة. الريحان من وعشبي

Prawns   قريدس 

*Choice  o f  Pasta ر *   ا ي خت ة   ا كرون مع ل  ا

P e n ne  |  F u s i l l i  |  M ac ar on i  |  S pa g he t t i  |  F e t t uc c i n i ي   ن ي ي |    ب ل وسي ة |    ف ن رو ك ع ة |    م رون ك ع | م ي   ن شي ت و ت ي  ف

  

Aglio Olio Spaghetti Veg   اغليو اوليو سباغحيتي  نباتي 
Simple Italian dish of garlic, olive oil, parsley, and 
Parmigiano-Reggiano cheese tossed with cooked spaghetti Chicken   وجبنة والبقدونس الزيتون وزيت الثوم من بسيط إيطالي طبق دجاج 

 المطبوخة السباغيتي مع ريجيانو بارميجيانو

Prawns   قريدس 

  

Spaghetti Bolognese  Lamb   سباغحيتي بولوغنيس  لحم 
Spaghetti topped with slow cooked succulent minced lamb simmered in 
tangy fresh tomato Italian sauce  

 طماطم  صلصة في  ببطء مطهو وعصير مفروم غنم بلحم مغطاة معكرونة معكرونة

 إيطالية منعشة طازجة

Ravioli     راويولي 
Italian style dumpling pasta stuffed with artichokes, sundried tomatoes, 
capers, topped with rich & decadent chives cream sauce  

 ،  الكبر نبات ، مجففة طماطم ، بالخرشوف محشوة الإيطالية الطريقة على معكرونة

 . الغنية المعمر الثوم كريمة بصلصة مغطاة

Spinach Fettuccini    سبيناتش فيتيوشيني 
Freshly hand rolled nutritious spinach-based fettuccini tossed in roasted 
tomato, broccoli, sundried tomatoes & capers  

 المشوية الطماطم في مغموس بالسبانخ ومغذي يدوياً ملفوف  طازج مغذي  فيتوتشيني

 الكبر ونبات المجففة والطماطم والبروكلي

  



  
 

 

   

Please allow 20 minutes for preparation 

  Recommended Jain Possibility  Vegan Possibility  Allergen 

Vegetarian  Chicken  Lamb  Squid  Prawn  Fish  Egg 

 للتحضير دقيقة  20 لمدة السماح الرجاء

 الحساسية  مسببات  نباتية إمكانية  جاين إمكانيةمستحسن 

جمبريحبار  سمك بيضة ضأن لحم    نباتي دجاج 

 ريزوتو 

Sun Dried Tomato Risotto Veg   سان درايد توماتو ريسوتو  نباتي 
Oven roasted tomato sauce, hint of saffron, creamy nutty 
rice, sundried tomatoes, parmesan shavings Chicken   كريمي  أرز ، الزعفران من قليل ، بالفرن مشوية طماطم صلصة دجاج ،  

 مبشور  بارميزان  ، مجففة طماطم

Prawns   قريدس 

 
  

Asparagus Risotto Veg   اسباراغس ريسوتو نباتي 
The bright, fresh flavors of asparagus and lemon permeate 
this creamy rice dish. Try not to rush this dish, it's worth 
the wait 

Chicken   الأرز طبق  والليمون  للهليون والطازجة المشرقة النكهات تتخلل دجاج 

 الانتظار  يستحق إنه ، الطبق  هذا تستعجل ألا حاول. هذا الكريمي

Prawns   قريدس 

 
 

Wild Mushroom Risotto Veg   ريسوتو  وايلد مشروم نباتي 
Authentic Italian-style risotto cooked the slow and painful 
way, but-oh so worth it. Complements grilled meats and 
chicken dishes very well 

Chicken   البطيئة بالطريقة الأصيلة الإيطالية الطريقة على ريزوتو  طهي تم دجاج  

 والدجاج اللحوم أطباق يكمل. ذلك يستحق أوه لكن ، والمؤلمة

 قريدس   Prawns للغاية جيد  بشكل المشوية

 
 

Pesto Risotto Veg   بيستو ريسوتو نباتي 
Creamy Italian rice dish with a generous dollop of home-
made basil pesto stirred in at the end Chicken   محلي الريحان بيستو من سخية كمية مع كريمي إيطالي أرز طبق دجاج  

 النهاية  في مقلوب الصنع

Prawns   قريدس 

 
 

Grilled Chicken Jalapeno Risotto      غريللد شيكين االابينو ريسوتو 
Arborio rice slow cooked in tantalizing meat-based sauce, spiced with hot 
jalapenos  

 الحار  بالهلابينو متبل ، اللذيذة اللحم صلصة في  ببطء مطبوخ أربوريو أرز

 
 

Lasagne Veg   لاسانيا نباتي 
Rich & creamy sheets of pasta filled layer by layer with 
veggies / meat lathered in succulent sauce topped with 
mozzarella 

Chicken 
  الأخرى تلو طبقة محشوة المعكرونة من ودسمة غنية صفائح دجاج  

 الموزاريلا بجبنة مغطاة طرية بصلصة ومغطاة اللحم/  بالخضار
Lamb   لحم 

 

 

  



  
 

 

   

Please allow 20 minutes for preparation 

  Recommended Jain Possibility  Vegan Possibility  Allergen 

Vegetarian  Chicken  Lamb  Squid  Prawn  Fish  Egg 

 للتحضير دقيقة  20 لمدة السماح الرجاء

 الحساسية  مسببات  نباتية إمكانية  جاين إمكانيةمستحسن 

جمبريحبار  سمك بيضة ضأن لحم    نباتي دجاج 

يةدول بأنابي
Harissa Seafood Platter 

 

 طبق الهريسة للمأكولات البحرية
Grilled basa fish x 4, prawns x 4, squid x 6, red pepper steak x 1 prepared with 
harissa sauce 

يحة لحم الفلفل الأحمر × 1  سمك الباسا المشوي × 4، الروبيان × 4، الحبار × 6، شر
ة مع صلصة الهريسة   محضن

 

Chermoula Grilled Chicken    غريللد تايغر بروبس 
Chermoula grilled chicken served with garlic mash & mushroom velouté  فيلوتيه  وفطر مهروس ثوم مع يقدم مشوي شرمولا دجاج 

 

Mushroom & Asparagus Stuffed Chicken    مشروم اند اسباراغس ستعفد شيكين 
Mushroom & asparagus stuffed chicken, pack choy, cranberry & jus  جوس  ، بري توت ، تشوي باك ، والهليون بالفطر محشي دجاج 

 

Pan Seared Norwegian Salmon     بان سيارد نورفيجيان سالمون 
Pan seared fish served with tossed spinach & peach sauce  والخوخ  السبانخ صلصة مع يقدم المقلاة في مشوي سمك 

 

Pan Seared Fish   بان سيارد فيش 
Pan Seared Fish served with Red Quinoa & Orange Beurreblanc  بلانك  بيوري وبرتقال حمراء كينوا مع يقدم المقلاة في محمر سمك 

 

Roast Chicken Kasundi  روست شيكين كاسوندي    
Roast chicken kasundi served with mash potato, grilled vegetables in brown 
sauce 

 بنية   صلصة في مشوية وخضروات مهروسة بطاطا مع يقدم كاسندي مشوي دجاج 

 

Sizzling Cottage Cheese   سيزلينغ كوتيج تشيز 
Sizzling cottage cheese in cream paprika sauce served with grilled vegetables, 
mash potato & herb rice 

 والبطاطا المشوية الخضار مع يقدم الكريمية البابريكا صلصة في الحار القريش الجبن 

 بالأعشاب  والأرز المهروسة

 

Sizzling Grilled Chicken     سيزلينغ غريللد شيكين 
Sizzling grilled chicken in brown garlic sauce served with herb rice, grilled 
vegetables & mash potatoes 

 المشوية والخضروات الأعشاب أرز مع يقدم البني الثوم صلصة في مشوي دجاج 

 المهروسة   والبطاطا

 

Sizzling Grilled Prawns    سيزلينغ غريللد برونس 
Sizzling grilled prawns in chipotle butter sauce served with herb rice, grilled 
vegetables & mash potatoes 

 المشوية والخضروات الأعشاب أرز مع يقدم بالزبدة شيبوتل صلصة  في مشوي روبيان 

 المهروسة والبطاطس

   

 

  



  
 

 

   

Please allow 20 minutes for preparation 

  Recommended Jain Possibility  Vegan Possibility  Allergen 

Vegetarian  Chicken  Lamb  Squid  Prawn  Fish  Egg 

 للتحضير دقيقة  20 لمدة السماح الرجاء

 الحساسية  مسببات  نباتية إمكانية  جاين إمكانيةمستحسن 

جمبريحبار  سمك بيضة ضأن لحم    نباتي دجاج 

 زلابية 

Tikka Masala  Paneer   مساله تيكا  بانير 
Punjabi dish consisting of marinated cottage cheese/ meat 
pieces that are traditionally cooked in a tandoor and then 
simmered in spiced tomato-cream sauce 

Chicken   المطبوخة اللحم قطع/  المتبل القريش الجبن من يتكون بنجابي طبق دجاج 

 الطماطم صلصة  في خفيفة نار على تطُهى  ثم التندور في تقليدياً

 سمك  Fish المتبلة

 Prawns   قريدس  

Tandoori Soya Chaap Masala    مساله تندوري صويا تشاب 
A unique & portein-rich veg Indian curry prepared in a rich tomato gravy 

 
ي 
ي مرق طماطم غنن

ن يتم إعداده فن ي ببورتب 
ي فريد وغنن

 كاري هندي نبات 

Lababdar Paneer   لبابدار بانير 
Punjabi dish consisting of marinated cottage cheese/ meat 
pieces that are traditionally cooked in a tandoor and then 
simmered in spiced tomato-cream sauce 

Chicken   المطبوخة اللحم قطع/  المتبل القريش الجبن من يتكون بنجابي طبق دجاج 

 الطماطم صلصة  في خفيفة نار على تطُهى  ثم التندور في تقليدياً

 لحم   Lamb المتبلة

Bhindi Masala   بهندي ماسالاا 
An okra dish with piquant onions, tangy tomatoes, bold Indian spices & herbs 

 
 طبق البامية مع البصل اللذيذ والطماطم المنعشة والتوابل والأعشاب الهندية الجريئة

Makhanwala Paneer   ماخنوالأ  بانير 
Rich in butter, cashew, tomato and cream-based gravy with 
cottage cheese cubes | shredded chicken  Chicken   الجبن مكعبات مع الكريمة وصلصة والطماطم والكاجو بالزبدة غني دجاج 

 مقطع  دجاج|  القريش

   

Palak Paneer   بالاك بانيرا 
Popular Indian vegetarian dish consisting of cottage cheese in a smooth, 
creamy & delicious spinach gravy  

ي مرق السبانخ الناعم والكريمي واللذيذ 
ن فن ي هندي شهب  يتكون من الجب 

 طبق نبات 

Murgh Musallam  Full   موسالام  مورغ كامل 
From the royal court of Mughals, a royal dish created in 
imperial kitchens, marinated whole chicken, minced 
chicken, slow cooked in rich gravy 

Half  المطابخ في إنشاؤه تم ملكي طبق ، للمغول الملكي البلاط من نصف 

  في ببطء مطبوخ ،  مفروم دجاج ، متبل كامل دجاج ، الإمبراطورية

    غني  مرق

Stuffed Mushroom Masala   محشو مشروم ماسالاا 
Stuffed grilled mushrooms served in rich aromatic tandoori masala 

 
ي تندوري ماسالا غنية بالعطرية

 فطر مشوي محشو يقدم فن

Hariyali Chicken   حريالي دجاج 
Hearty, rich & all round yummy, made coriander & mint, a 
heathy addition - spinach adds to the robust flavor Lamb   إضافة ، والنعناع الكزبرة من مصنوعة ، ولذيذة وغنية  لذيذة لحم   

 القوية النكهة إلى يضيف السبانخ - صحية

   

Sukha Chicken   سوخا دجاج 
Chicken | Mutton sukha from coastal, western India 
combines elements and ingredients of both the Malabari 
and Goan styles of cooking, fragrant spice mixture 

Lamb   عناصر بين ، الهند  غرب ، السواحل سوخا من لحم يجمع|  دجاج لحم  

  التوابل وخليط ، للطهي وجوان مالاباري أسلوب من كل ومكونات

    العطرية

Azamgarh  Chicken   ازامجاره دجاج 
Royal Indian recipe from the Azamgarh district of Uttar 
Pradesh in India. This is a specially prepared handi chicken 
| mutton that bursts with unique flavors 

Lamb   الهند  في براديش  أوتار في أزامجاره منطقة من ملكية هندية وصفة لحم  .

 الفريدة بالنكهات غني ضأن لحم|  خصيصًا مُعد  يدوي دجاج هذا

   

  



  
 

 

   

Please allow 20 minutes for preparation 

  Recommended Jain Possibility  Vegan Possibility  Allergen 

Vegetarian  Chicken  Lamb  Squid  Prawn  Fish  Egg 

 للتحضير دقيقة  20 لمدة السماح الرجاء

 الحساسية  مسببات  نباتية إمكانية  جاين إمكانيةمستحسن 

جمبريحبار  سمك بيضة ضأن لحم    نباتي دجاج 

 زلابية 

Tawa Subzi   توا  سبزي  
An array of veggies tossed in masala & spread on a tawa 

 
ي ماسالا وتنتشر على تاوا 

ي يتم إلقاؤها فن
 مجموعة من الخضار الن 

Kadhai Veg   كاراي   نباتي 
Indian curry made from a fresh batch of coarse dry roasted 
whole spices. Unbeatable flavor & extraordinary taste 
guaranteed 

Paneer    الكاملة التوابل من طازجة مجموعة من محضر هندي كاري بانير 

 مضمون  استثنائي وطعم تضاهى لا نكهة. والخشنة الجافة المحمصة

Chicken   دجاج 

 Lamb   لحم  

Aloo Gobi    ألو جوبيا 
Simply delicious, flavor packed & healthy preparation of potato & cauliflower 
florets  

 ببساطة لذيذ ، نكهة معبأة وإعداد صحي من البطاطا والقرنبيط الزهور 

Tawa Masala  Chicken   مساله تفأ دجاج 
Punjabi recipe where Chicken | Fish | Prawns pieces are 
marinated in a paste with Gram Flour and Spices and 
cooked in an aromatic curry base 

Fish  في الروبيان قطع تتبيل يتم|  أسماك|  الدجاج حيث البنجابية الوصفة سمك  

  كاري قاعدة  في طهيها ويتم والبهارات الغرام دقيق مع عجينة

 قريدس   Prawns عطرية

Veg. Maratha Curry    ماراثا كاري 
Village style curry prepared with veggie dumplings tempered with chilly garlic 

 
 كاري على طريقة القرية محضن من الزلابية النباتية مع الثوم البارد 

Keema Masala Chicken   كيما مساله دجاج 
Hot, spicy, and flavorful Indian curry made using chicken| 
mutton mince, red onions, tomatoes, fresh herbs and 
earthy spices 

Lamb   مفروم ضأن لحم|  الدجاج من محضر ولذيذ  وحار حار هندي كاري لحم  

 ترابية   بهارات و طازجة أعشاب ، طماطم ، أحمر بصل ،

   

Mutton Rogan Ghosh     غوش  روغان  مطن 
Delicious & authentic traditional Kashmiri recipe, slow cooked lamb curry, 
combination of intense spices in a creamy onion curry  

  من مزيج ، ببطء المطهو الضأن لحم كاري ، وأصلية لذيذة تقليدية كشميري وصفة

 الكريمي  البصل كاري في القوية التوابل

Malai Kofta    مالاي كفتةا 
Cottage cheese & mashed potato dumplings topped with sweet cashew paste 
and red cherries  

 جبنة قريشية وفطائر بطاطس مهروسة مغطاة بعجينة الكاجو الحلو والكرز الأحمر

Mutton Rara     رارا  مطن 
A popular himachali dish, combination of whole spices, marinated mutton & 
mutton keema in a tasty spicy rich aromatic gravy  

 مرق في كيما و متبل ضأن لحم ، الكاملة التوابل من مزيج ، شهير هيماشالي طبق

 بالتوابل  غني عطري

Veg. Diwani Handi    هندي  ديواني فيج 
A beautiful medley of lightly roasted vegetables simmered in creamy spinach 
puree mildly spiced right with roasted Indian garam masala  

 قليلاً  المتبل  الكريمية السبانخ مهروس في مطبوخ قليلاً  المشوية الخضار من جميل مزيج

 المحمص الهندي ماسالا جارام مع

Dum Aloo Punjabi    بنجابي  الو  دم 
A North Indian specialty prepared with baby potatoes in a rich aromatic 
onion tomato gravy  

  بالبصل طماطم مرق في صغيرة بطاطس من محضر الهند  شمال من خاص طبق

 الغني  العطري

Subzi Kolhapuri     سوبزي كولهابوري 
Super spicy mixed vegetable curry with traces of the heat & spices from 
India's Kolhapur region and vegetables that remain crunchy to the last bite  

 كولهابور منطقة من والتوابل الحرارة آثار مع التوابل الفائق المختلط الخضار كاري

 قضمة  آخر حتى مقرمشة تظل التي والخضروات الهندية

 

  



  
 

 

   

Please allow 20 minutes for preparation 

  Recommended Jain Possibility  Vegan Possibility  Allergen 

Vegetarian  Chicken  Lamb  Squid  Prawn  Fish  Egg 

 للتحضير دقيقة  20 لمدة السماح الرجاء

 الحساسية  مسببات  نباتية إمكانية  جاين إمكانيةمستحسن 

جمبريحبار  سمك بيضة ضأن لحم    نباتي دجاج 

 الخبز 

Tandoori Roti Plain  تندوري روتي  عادي 
Delicious flat bread made from wheat flour cooked in 
traditional clay oven Butter   الطين فرن في المطبوخ القمح دقيق من مصنوع لذيذ  مسطح خبز زبدة  

 التقليدي

 

 

 

Roomali Roti Plain  رومالي روتي   عادي 
Thin flat bread folded like a handkerchief 

 منديل مثل مطوي مسطح رقيق خبز   

Kulcha Plain  كولتثا عادي 
Popular Indian / Pakistani soft textured special bread 

Butter   شهير  باكستاني/  هندي الملمس ناعم خاص خبز زبدة 

 

 

 

Naan Plain  نان عادي 
All-time favorite triangular flat bread 

Butter   الإطلاق  على المفضل المثلث المسطح الخبز زبدة 

Garlic  ثوم 

Cheese   جبنه  
 

Lachedar Paratha   لاتثيدار  براتها 
A multi layered Indian flat bread prepared with wheat and 
plain flour Naan  العادي والدقيق بالقمح محضر الطبقات متعدد  مسطح هندي خبز نان 

 

 

 

Aloo Paratha    ا ثبرا االو 
Spice mixed potato stuffed in whole wheat bread 

 

 الكامل القمح بخبز محشوة بالبهارات مخلوطة بطاطا  

Keema Paratha Chicken   ا ثبرا كيما دجاج 
Delicious unleavened Indian flatbread stuffed with 
flavorful meat minced mixture Lamb   لحم 

 اللحم من بمزيج محشو الخميرة من وخالي لذيذ  هندي مسطح خبز

 اللذيذ المفروم

Lifafa Naan    ا ثبرا االو 
Spice mixed potato stuffed in wheat bread 

 

 قمح بخبز محشوة بهارات مخلوطة بطاطا  

Tandoori Bread Basket     باسكيت بريد تندوري 
Assortment of missi roti, lachedar paratha, naan, kulcha, 
pudina paratha & roti 

 

 

 
  باراثا بودينا ، كولشا ، نان ، باراثا لاشيدر ، روتي ميسي تشكيلة

 وروتي 
 

نبضات
Dal Tadka    تادكا  دال 
Popular Indian smoked creamy lentil dish made with pigeon pea & red lentils 

 
 الأحمر والعدس البازلاء من مصنوع  شهير هندي مدخن كريمي عدس طبق

Dal Makhani     ماخاني  دال 
Popular north Indian Punjabi dish made with slow cooked whole black lentils, 
kidney beans, spices, butter & cream simmered to give a unique flavor  

  وفاصوليا ببطء مطبوخ كامل أسود  عدس من مصنوع  شهير هندي شمالي بنجابي طبق

 فريدة نكهة لإعطاء مطهو وكريم وزبدة وتوابل

 

Dhabewali Dal   دال   والي دهابي 
This creamy, spiced, flavorful dhaba style dal fry is inspired from highway 
taverns in india's Punjab region  

 البنجاب منطقة في قرى من مستوحى دابا طريقة على واللذيذ  المتبل الدسم المقلي هذا

 الهندية
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و برياني بولاف
Dum Phukt Biryani  Veg   دوم فوكت بيرياني  نباتي 

Rich Awadhi preparation of slow cooked rice & vegetables 
| meat inspired by the nawab's imperial kitchens Chicken   لحم|  ببطء المطهو والخضار للأرز الغني العوضي تحضير دجاج 

 الإمبراطورية  نواب مطابخ من مستوحى

Lamb   لحم 

 

Dongerwali Biryani Chicken   دونغروالي بيرياني دجاج 
Rich Awadhi preparation of slow cooked rice & vegetables 
| meat inspired by the nawab's imperial kitchens Lamb   لحم 

 لحم|  ببطء المطهو والخضار للأرز الغني العوضي تحضير

 الإمبراطورية  نواب مطابخ من مستوحى

 

Makhanwala Biryani Paneer   بيرياني ماخانوالا بانير 
Slow cooked fragrant dum basmati topped with paneer | 
chicken, creamy, spicy & sweet flavors from rich aromatic 
tomato gravy 

Chicken   دجاج 
 الدجاج نكهات|  بالبانير مغطى  ببطء مطبوخ  معطر بسمتي دوم

 الغني  العطري الطماطم مرق من والحلوة والحارة الكريمية

 

Hyderabadi Biryani Veg   هيديرابادي بيرياني نباتي 
Spicy aromatic mélange of Mughlai & Hyderabad cuisines 
infused in dum slow cooked basmati rice preparation Chicken   لحم|  ببطء المطهو والخضار للأرز الغني العوضي تحضير دجاج 

 الإمبراطورية  نواب مطابخ من مستوحى

Lamb   لحم 

 

Tawa Pulao Veg   تاوا بولاو  نباتي 
Tawa pulao is a popular street food from Mumbai, Fragrant 
Basmati Rice onions, tomatoes, potatoes, peas, bell 
peppers, coriander 

Chicken   لحم|  ببطء المطهو والخضار للأرز الغني العوضي تحضير دجاج 

 الإمبراطورية  نواب مطابخ من مستوحى

Lamb   لحم 

 

Zaafrani Pulao     بولاو  زافراني 
Delicious aromatic pilaf infused with saffron & whole spices loaded with 
flavors  

 البنجاب منطقة في قرى من مستوحى دابا طريقة على واللذيذ  المتبل الدسم المقلي هذا

 الهندية

Dal Khichdi   خيتثدي  دال 
Protein packed, super comforting & flavorful hearty Indian meal made with 
rice, moong dal & spices  

 دال  موونج ، الأرز من مصنوعة ولذيذة للغاية مريحة ، بالبروتين غنية هندية وجبة

 والتوابل 

Jeera Rice   رايس  جيرا 
A mild dish tempered with cumin 

 
 الكمون  مع معتدل طبق

Curd Rice   رايس  كارد 
Rice mixed with yoghurt and tempered with traditional south Indian spices 

 
 التقليدية الهند  جنوب ببهارات ومخفف بالزبادي ممزوج أرز

Biryani Rice   رايس   بيرياني 
fragrant, mildly spiced rice dish that goes well with any rich curry or dal 

 
 دال  أو غني كاري طبق أي مع يتناسب معتدل بشكل ومتبل معطر أرز طبق
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آسيوية خطوط
Green Thai Curry Veg   غرين تثاي كري نباتي 

 

Red Thai Curry Chicken   ريد تثاي كري  دجاج 
Thick, creamy, vibrant, tangy curry powered by an army of 
fresh flavors & infused with kafir lime, coconut milk, Thai 
ginger, basil. 

Prawns   من بمجموعة مدعوم منعش ، بالحياة نابض  ، كريمي  ، سميك كاري قريدس 

  الهند  جوز وحليب الكافر بالليمون ومُشبع الطازجة النكهات

    . والريحان التايلاندي والزنجبيل

 

Soy Chili Garlic Sauce Veg   سوى تشيلي سوس  نباتي 
Wok tossed veggies | succulent sliced meat bursting with 
the right balance of mildly hot, sweet, sour & smokey 
flavors 

Chicken   بين الصحيح بالتوازن غنية طرية لحم شرائح|  ووك مقلي خضار دجاج 

 . والمدخنة والحامضة  والحلوة الحارة النكهات

Fish  سمك 

 

Red Chili Oil  Veg   تثيلي عيل ريد  نباتي 
Hot and spicy savory aromatic chili oil made from a 
perfectly balanced blend of finest chilies, garlic and spices, 
offering multiple layers of flavors 

Chicken   من تمامًا متوازن مزيج من المصنوع الحار اللذيذ  الحار الفلفل زيت دجاج  

 من متعددة طبقات ويقدم ، والتوابل والثوم الحار الفلفل أنواع  أجود 

 سمك  Fish النكهات

Prawns   قريدس  
 

Black Bean Sauce Veg   بليك بين سوس نباتي 
Sharp, pungent, salty and spicy with a hint of sweet, black 
bean sauce contributes a flavor to Chinese Wok Tossed 
Mains like no other 

Chicken   السوداء الفاصوليا صلصة من قليل مع وحار مالح ، لاذع ، حاد  دجاج 

 له مثيل لا بشكل الرئيسية الصينية الووك نكهة في تساهم التي الحلوة

Fish  سمك 

 

  ٍ Szechuan Style Paneer   شيزوان ستايل نباتي 
Choice of veggies/meat tossed in Szechuan style savory & 
hot chili garlic sauce Chicken   والمالح الحار الفلفل الثوم صلصة في اللحم/  الخضار من اختيارك دجاج  

 سيتشوان طريقة على

Prawns   قريدس 

 

Glazed Lamb In Chef Special Sauce    لايمب ين شيف سبيشال سوس غليزد 
A dish sure to prove popular when served as part of your feast 

 
 وليمتك  من كجزء تقديمه عند  بشعبية سيحظى أنه المؤكد  من طبق

 

Kung Pao Chicken   كونغ باو شيكين 
Crisp-tender, mouthwatering chicken pieces swimming in the most delicious 
silky Chinese sauce exploding with flavor  

 بالنكهة المنفجر اللذيذ  الحريري الصيني الصوص في  تسبح شهية مقرمشة دجاج قطع

 

Mapo Tofu    مابو توفو 
Popular dish from Sichuan province of china, silken tofu set in spicy tobanjan 
based sauce & minced shitake mushrooms, infused with Sichuan preserved 
vegetables 

 
 التوبانجان صلصة في  الحريري التوفو ، الصينية سيتشوان مقاطعة من شعبي طبق

 سيتشوان في المحفوظة بالخضروات مملوء ، المفروم شيتاكي وفطر الحارة
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أرزو نودلز
Pan Fried / Soft Noodles  Veg   سوفت نوديلس/ بان فرايد  نباتي 
Traditional Chinese dish made with crispy noodles topped 
with rich flavorful Cantonese style stir fry veggies, & 
proteins 

Chicken   بخضروات ومغطاة مقرمشة نودلز من مصنوع تقليدي صيني طبق دجاج  

 الكانتونية  الطريقة على بالنكهات غنية وبروتينات

Seafood  سمك 

 

Chili Oil Noodles  Veg   نوديلس   تثيلي عيل نباتي 
Pan Fried / Soft 
Crisp noodles with hot & spicy savory smokey chili oil rich 
stir-fried vegetables & proteins 

Chicken   سوفت/ بان فرايد  دجاج 

 وحار  حار مقلية  وبروتينات خضار مع مقرمشة نودلز
Seafood  سمك 

 

Stir Fry Soy Noodles  Veg    نوديلس   تثيلي عيل نباتي 
Soy flavored stir fry noodles with beans sprouts, spring 
onions Chicken   الأخضر والبصل الفاصوليا براعم مع الصويا بنكهة نودلز دجاج 

Seafood  سمك 

 

Chili Garlic Noodles  Veg   نوديلس  تثيلي غارليك  نباتي 
All-time favorite spicy burnt garlic noodles 

Chicken   الوقت طوال المفضلة الحارة المحترقة الثوم نودلز دجاج 

Seafood  سمك 

 

Singapore Noodles  Veg   نوديلس  سينغابور نباتي 
Singapore street style inspired rice vermicelli noodles, 
beans sprout, bell peppers, sweet savory curry flavored, 
onions, spring onions 

Chicken   السنغافوري الشارع أسلوب من مستوحاة شعيرية أرز نودلز دجاج ، 

 ، البصل ، اللذيذة الكاري بنكهة ، الحلو الفلفل ، الفاصوليا براعم

    الأخضر البصل

 

Phad Thai Noodles  Veg   فاد تثاى نوديلس   نباتي 
Rice stick noodles tossed in signature sweet-savory 
tamarind infused flavor, sprinkle of peanuts, tang lime 
flavor, bean sprouts 

Chicken   مع ، المميزة اللذيذة الهندي التمر بنكهة مغموسة الأرز عصا نودلز دجاج  

 الفاصوليا وبراعم ، لايم تانغ ونكهة ، السوداني الفول رش

   

Fried Rice Veg   فرايد رايس نباتي 
this Chinese-inspired fried rice recipe is an absolute 
favorite. It’s customizable with any of your favorite mix-
ins, and so irresistibly delicious 

Egg  إنها. تمامًا مفضلة هي الصين من المستوحاة المقلي الأرز وصفة بيضة  

  لذيذة وهي ، لديك المفضلة الخلطات من أي مع للتخصيص قابلة

 دجاج   Chicken يقاوم  لا بشكل

 

Burnt Garlic Fried Rice  Veg   رايس فرايد غارليك برنت  نباتي 
Slightly bitter & nutty flavor. It blends very well with the 
Chinese spices  Chicken   الصينية التوابل مع جيداً يمتزج. قليلاً  وجوزية مرّة نكهة دجاج 

   

Fire Cracker Rice  Veg   رايس فاير كريكر نباتي 
Hot chili enhanced by smokey, peppery heat, adds a fiery, 
flavorsome, far eastern twist the classic fried rice Chicken   ناريّة نكهة يضيف ، الفلفل حرارة ، بالدخان المحسن الحار الفلفل دجاج ،  

 الكلاسيكي  المقلي للأرز الأقصى الشرق من ، لذيذة

   

Egg-white & Chicken Fried Rice    يغ وهايت اند شيكين فرايد رايس دجاج 
Healthy, colorful full of protein, fiber, and flavor! 

   
 ! والنكهة والألياف بالبروتين مليئة ملونة ، صحية

Edamame Jasmine Rice  Veg   نباتي يدامامي جاسمين رايس  نباتي 
Addictive edamame served with truffle oil, offers a bold 
and flavorful new take on an often-overlooked side dish 

Egg  جريئة جديدة تجربة ويقدم ، الكمأة زيت مع يقدم مدمن إيدامامي بيضة 

 تجاهله يتم ما غالباً جانبي طبق على ولذيذة

Sticky Rice    ستيكي رايس 
Bona fide Thai 

 
 

 
 التايلاندية  النية حسن
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التحديثات
Still Water   راكدة  مياه 
750ml still bottled water  750 زجاجات في المعبأة المياه من مل 

Sparkling Water   فوارة  مياه 
Carbonated water improves digestion   الهضم  عملية تحسين على الغازية المياه تعمل 

Fresh Lime   الطازج  الجير 
Absolutely delicious recipe of freshly squeezed lemon served with choice of 
soda/water in variants of sweet, salted, sweet & salty 

 بأنواع المياه/  الصودا اختيار مع تقدم الطازج الليمون عصير من للغاية لذيذة وصفة 

 والمالحة  والحلوة والمملحة الحلويات من مختلفة

Fresh Orange Juice   طازج  برتقال عصير 
Refreshing, bright and sweet freshly squeezed homemade orange juice  طازج وحلو ومشرق منعش برتقال عصير 

Watermelon Juice   البطيخ عصير 
Refreshingly sweet and hydrating, it's perfect for a hot summer day  حار  صيفي  ليوم مثالي إنه ، منعش بشكل ومرطب حلو إنه 

Grape Juice   العنب  عصير 
It's fruity, refreshing, boosts brain power & immunity  والمناعة  الدماغ قوة يعزز  ، منعش ، فاكهي إنه 

Apple Juice   تفاح  عصير 
Rich in fiber and antioxidants. A glass of apple juice promotes weight loss and 
improve gut and brain health 

 ويحسن الوزن فقدان  يعزز التفاح عصير من كوب. الأكسدة ومضادات بالألياف غني 

 والدماغ الأمعاء صحة

Coke    كوكاكلا 
250ml carbonated drink 
Refreshing taste that you can indulge in at any time of the day 

 غازي  مشروب مل 250 
 اليوم من  وقت أي في به الاستمتاع يمكنك  منعش طعم

Coke Zero    كوك زيرو 
250ml zero calorie carbonated drink 

Keeps your body healthy and happy with all the goodness filled in it 
 الحرارية  السعرات من خالي غازي مشروب مل 250 

 خير  من فيه ما بكل وسعادته جسدك صحة على يحافظ

Buttermilk   باتار ميلا 
Buttermilk is not buttery and is relatively low in fat. Helps in reducing blood 
pressure and thus helps patients with hypertension and heart diseases 

 وبالتالي الدم ضغط خفض في يساعد . الدهون في نسبياً منخفض وهو زبداني ليس اللبن 

 القلب وأمراض الدم ضغط ارتفاع مرضى يساعد 

Tea    شاي 
Milk tea with strong flavor of spices like cardamom, ginger, cinnamon and 
saffron 

 والزعفران  والقرفة والزنجبيل الهيل مثل البهارات من قوية بنكهة بالحليب شاي 

Coffee   قهوة 
A major source of antioxidants in the diet. It has many health benefits, such as 
improved brain function and a lower risk of several diseases 

 مثل ،  الصحية الفوائد  من العديد  له. الغذائي النظام في الأكسدة لمضادات رئيسي مصدر 

 الأمراض من بالعديد  الإصابة مخاطر وتقليل المخ وظائف تحسين
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حلويات
Sizzling Brownie with Vanilla   ويت فانيله براوني سيزلنج 
Mouth-watering delicious chocolate sizzling brownies are made by arranging 
brownies, chocolate sauce & vanilla ice-cream in just the right way on a piping 
hot sizzler plate 

  وصلصة البراونيز ترتيب طريق  عن اللذيذة الشهية الشوكولاتة براوني تحضر 

 . ساخن سيزلر طبق على الصحيحة بالطريقة الفانيليا كريم وآيس الشوكولاتة

 

Oreo Mousse  اوريو موس 
The goodness of Oreo bites and gooey brownie in a dark chocolate mousse 
dome  الداكنة الشوكولاتة موس قبة في اللزج والبراوني الأوريو لقيمات  جودة 

 

Nutella Cornflakes Mousse   نوتيللا كورنفليكس موس 
Sinful Nutella praline with Nutella mousse cream, dark chocolate glaze topped 
on cornflake strudel  بفطيرة مغطاة جليز داكنة شوكولاتة ، موس  نوتيلا كريمة مع برالين نوتيلا شوكولاتة 

 كورنفليك 

 

Raspberry Delice   راسبيرس ديلايس 
Marriage of chocolate & raspberry mousse in a petit flower of sweet love, 
vanilla cream, raspberry puree  الفانيليا كريم ، الحلو الحب من صغيرة زهرة في والتوت الشوكولاتة موس زواج  ، 

 التوت  هريس

 

Nutella Cheesecake  نوتيللا تشيز كيك 
Thick, creamy, rich & flat out amazing! New York cheesecake topped with 
Nutella ganache!  غاناش بالنوتيلا مغطاة كيك تشيز نيويورك! مذهل ومسطحّ غني ، كريمي ، سميك! 

 

Trio Mousse  ترايو موس 
Amazing combination of smooth creamy layers of dark, white & milk chocolate 
mousse, each layer rich & so freaking good!  والحليب البيضاء ، الداكنة الشوكولاتة موس من ناعمة كريمية  طبقات من مذهل مزيج ،  

 !للكسر ومثيرة غنية طبقة كل

 

Chocolate Ecstasy w/Vanilla I/c  تشاوكليت يكستاسي ويت فانيله 
Sinfully dark & moist chocolate sponge, Oreo cookies, coated with chocolate 
ganache, covered with Choco chips, encompassing three chocolate flavors  مغطاة ، الشوكولاتة بجناش مغطاة ، أوريو بسكويت ، ورطبة غامقة شوكولاتة إسفنجة  

 شوكولاتة  نكهات ثلاث تشمل ، الشوكولاتة برقائق

 

Cold Cheesecake   كولد تشيز كيك 
 It’s lightly sweet and perfectly refreshing topped with your choice of fruit 
filling 

 الفاكهة حشوة من اختيارك مع تمامًا ومنعش قليلاً  حلو إنه 

 

Bitter Chocolate Mousse  باتار تشاوكليت موس 
A melt in the mouth. Bitter chocolate ganache prepared with 54% cocoa & 
gooey brownie base  براوني جووي وقاعدة كاكاو٪ 54 من محضر المرة الشوكولاتة غاناش. الفم في ذوبان 

 

Rasmalai Shots   رس ملاي شاوتس 
Cottage cheese dumplings stuffed in bite sized crisp balloons served with nutty 
saffron milk  الزعفران  حليب مع تقدم الحجم صغيرة مقرمشة بالونات محشوة  قريش جبن زلابية 

 

 




